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A Picadora de Carne TCE 22/2000 é construída para as neces-
sidades modernas de hotéis, restaurantes e comunidades.

A série 22/2000 é perfeitamente compatível com os padrões 
internacionais de prevenção de acidentes. 

DESCRIÇÃO

Motor

Peso

Produção/hora

Dimensões

HP 1,5 – 1,1 Kw

27 Kg

280 Kg

45x24x39h cm

CARATERÍSTICAS

Equipado com redutor de engrenagem helicoidal em aço, extremamente silencioso, em banho 
de óleo.
Funil de corpo e frigideira em aço inoxidável 18/8.
O grupo de retificação, construído inteiramente em aço inoxidável 18/8 ou ferro fundido.
A tremonha e o grupo de moagem podem ser facilmente removidos do corpo da máquina para 
uma limpeza completa.
Motor ventilado. Grupo de moagem: em aço inoxidável ou ferro fundido


